


SUSHI & SASHIMI

VRAAG NAAR ONS MAANDELIJKS

3-GANGEN THEMAMENU €27,50
BITES OM TE DELEN

Nachos met quacamole, creme fraiche,

pikante tomaat en kaas € 6,15
Nachos met tonijnmayonaise en tomaat € 6,15

Krokant gezonde knabbel bij de borrel, courgette,
champignons en paprika in tempura gebakken € 7,15

Stick-it lolly’s van geitenkaas,
gekonfijte eend en tonijn ‘new style’ € 8,15

Brood met kruidenboter € 4,15

“Luxe” broodplank met Belgische ham,
originele aioli, kruidenboter en tapenade € 6,15

MARKT15 etagere, diverse lekkernijen

van vis en vlees, vanaf 2 pers. p.p. €15,15
SOEPEN

Westfriese uiensoep gegratineerd

met Old Amsterdammer €5,15
Pomodorisoep met basilicumroom

en korststengel (V) €5,15
Bospaddenstoelensoep

met een lolly van gekonfijte eend € 6,15
Kreeftensoep met rouille en croutons € 7,15
Dagsoep “vraag het aan onze collega’s” € 5,15

OESTERS & KREEFT

VOORGERECHTEN VIS

Proeverij van rivierkreeft, bitterbal,
loempia en een cocktail €11,15
Spicey gamba'’s in olijf-knoflook met rode peper € 9,15

Ravioli van tonijn gevuld met scampimousse

en een kletskop van sesam €10,15
VOORGERECHTEN VLEES

Carpaccio van ossenhaas met €10,15
Parmezaanse kaaskrullen en truffeldressing XXL €15,15
Vitello tonato, kalfsroshief

met tonijnmayonaise en kapperappeltjes €10,15
Bonbon van hertenham en rode uicompote

met krokante spek €10,15
VOORGERECHTEN VEGETARISCH

Salade van linzen en gemarineerde uitjes

met een loempia van bospaddenstoelen € 9,15

SALADES (KLEIN OF GROOT)

Thaise Beefsalade van reepje ossenhaas
met cassavechips en mango

Geitenkaassalade met pompoencompote
en ambachtelijk rozijnenbrood (V) € 10,15/ €13,15
Klassieke caesarsalade van Romeinse sla,
lookcroutons, ei, gegrilde kip

en uitgebakken bacon

S

€ 10,15/ €13,15

€10,15/€13,15



